
Riesling ‹Glanzlicht›, Rheingau (weiss, trocken) 2018    Fr. 16.90 
Peter Jakob Kühn (statt Fr. 18.90)

Biologischer Wein, Demeter 

Beim Besuch vergangenes Jahr bei Peter Jakob Kühn 
verkostete ich mit ihm das gesamte Sortiment des 
Jahrgangs 2018. Die deutsche Presse war voll des  
Lobes über die Weine, und auch ich bin begeistert. 
Trotz des hohen Reifegrades 2018 gelang es der Fa-
milie Kühn, die charakteristische Frische des Ries-

lings zu bewahren. Inter-
essanterweise benötigten  
die Kühn-Weine mehr 
Zeit, als ich gedacht hatte 
und so bieten wir das ei-
gens für uns gefüllte, 
wunderschön ausgefallene 
‹Glanzlicht› erst jetzt an, 
dafür perfekt à point: in-
tensives, leuchtendes Gelb; 
feine, tiefgründige Ries-
ling-Nase; am Gaumen 
ideale Verbindung von Rei-
fe und Frische; trocken, 
herrlich belebend – ein wunderbar attraktiver Ries-
ling! Genussbereit, haltbar bis mindestens Ende 2022. 
12% Alkohol.  

Perfekt für ‹After Home Office›  

Ich startete eine Umfrage bei meinen Mitarbeitern bezüglich ihren Lieblingsweinen für Apéro und unkom-
plizierte Gerichte. Neben den bereits in diesem Brief erwähnten Weinen kristallisierten sich zwei Bordeaux 
aus dem letzten Angebot sowie folgende Favoriten heraus, die ich Ihnen nicht vorenthalten möchte:

Oskar Hager Grüner Veltliner (weiss, trocken) 2019    Fr. 12.50 
Kamptal, Österreich, Spezialfüllung Selection Schwander (statt Fr. 14.––) 
Der 2019er ist ebenso mineralisch und glasklar wie der exzellente 2017er. Ein prächtiger, erfrischender Weiss-
wein, der auch zu Curry-Gerichten serviert werden kann. Universell einsetzbar.

Ein Hotel stornierte seine Bestellung der         er MAGNUM von Oskar Hager: 
MAGNUM Oskar Hager (weiss, trocken) 2017                     150 cl Fr. 24.90 
Grüner Veltliner (statt Fr. 30.––) 
In der repräsentativen Magnum-Flasche und jetzt im perfekten Reifezustand: frisch, attraktive Fruchtigkeit. 
First come – first served. Haltbar bis mindestens Ende 2024.

Weingut Tement, Gelber Muskateller (weiss, trocken) 2019    Fr. 15.90 
Südsteiermark, biologischer Anbau (statt Fr. 17.60) 
Ein sehr leichter, trockener Weisswein und eine absolute Charmeoffensive: fruchtiges, subtiles, keinesfalls  
aufdringliches Muskateller-Aroma; im Gaumen beschwingt, attraktiv, mundwässernd. Zurzeit mein persön- 
licher Favorit. 11.5% Alkohol.

Comenge ‹Biberius›, Ribera del Duero (rot) 2018      Fr. 12.20 
100% Tempranillo (statt Fr. 14.––) 
Sehr viele Mitarbeiter schwören auf diesen schmackhaften, rustikalen Rotwein, der sich ausgezeichnet mit  
verschiedensten Speisen verbindet. Der Tempranillo präsentiert sich ausgesprochen reizvoll – und der Preis ist 
für einen Ribera äusserst bescheiden! Genussbereit, haltbar bis mindestens Ende 2022. 
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