
April 2026: Besuch von August Kesseler in Zürich. Blick vom Assmannhäuser Höllenberg auf die Burg Rheinstein.

Wiesbaden ist die Hauptstadt des Bundeslandes Hessen, der Heimat des Rheingau. Das 1907 fertiggestellte Kurhaus gilt als 
bekanntestes Wahrzeichen dieser wohlhabenden Stadt.

August Kesseler, Riesling Erste Lage (weiss, trocken) 2025   	 Fr.  15.40
Erbacher Steinmorgen, Spezialfüllung Schwander 	 (statt Fr. 17.20)
 
Als uns August Kesseler im April die Muster seiner 
neuen Spezialfüllungen in Zürich präsentierte, leitete 
er die Degustation mit einer Vorwarnung ein: «Bitte 
beachtet, dass die Weine noch sehr jung sind – quasi 
Babys. Sie haben aber ein enorm grosses Lagerpoten-
tial.» Wir wissen, dass diese Gewächse ausgezeichnet 
reifen können – jedoch zeigen die Rieslinge des Jahr-

gangs 2025 schon jetzt eine erstaunliche Ausdrucks-
kraft. Die über 40jährigen Reben der Ersten Lage 
Erbacher Steinmorgen liefern einen Wein mit safti-
ger Frucht, feiner Mineralität und herrlich trocke-
nem Finale; ein Riesling von verblüffender Qualität 
zu einem aussergewöhnlich attraktiven Preis. Trink-
bereit, haltbar bis mindestens Ende 2029.

Rheingau (Deutschland): Weingut August Kesseler
August Kesseler zählt seit Jahrzehnten zu den grossen Namen unter den deutschen Weinproduzen-
ten. Rund um Assmannshausen im Rheingau – insbesondere in der berühmten Spitzenlage Höllenberg mit 
ihren steilen, schiefergeprägten Hängen über dem Rhein – entstehen einige der spannendsten, leider aber oft 
beinahe unerschwinglichen Spätburgunder Deutschlands. Erst kürzlich wurde Kesseler mit der ‹Falstaff 
Wein Trophy› für sein Lebenswerk – der bedeutendsten Vergabe dieses prestigeträchtigen Preises – geehrt 
und sein Weingut mit der Bestnote von 5 Sternen ausgezeichnet (https://www.selection-schwander.ch/ 
auszeichnung-august-kesseler). Umso mehr freut es uns, dass er uns erneut zwei Spezialfüllungen zu wahr-
haft freundschaftlichen Preisen ermöglicht hat.

Weingut August Kesseler, Pinot Noir, Rheingau (rot) 2022   	 Fr.  26.90
Spezialfüllung Selection Schwander 	 (statt Fr. 29.50)
 
Eigentlich wollten wir den 2022er bereits früher an-
bieten, doch der warme, substanzreiche Jahrgang ver-
langte deutlich mehr Reife als zunächst erwartet. 
Deshalb präsentierten wir letztes Jahr bewusst zuerst 
den zugänglicheren 2023er. Nun beginnt sich auch 
der 2022er wunderbar zu öffnen – und bestätigt, wie 
wichtig es war, etwas Geduld aufzubringen. Die ei-
gens für uns zusammengestellte Cuvée verbindet 

dichte, jugendliche Frucht mit viel Struktur und 
Tiefgang. Ein Pinot Noir voller Charakter, nobel 
und mit grosser Länge. Dekantieren empfehlenswert; 
er hat die erste Genussphase erreicht und ist haltbar 
bis mindestens Ende 2032. Übrigens: Den 2022er ha-
ben wir seinerzeit zu günstigeren Konditionen ein-
gekauft als den 2023er – profitieren Sie vom attrak- 
tiven Preis!

spezialitäten


