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Mit Pasquale Forte (rechts) unterwegs. Mittagessen mit Giacomo Neri (links).

Brunello di Montalcino ‹Madonna Nera› DOCG (rot) 2019  	 Fr.  39.80
Spezialfüllung Schwander, Azienda La Madonna, Familie Borgogni 	 (statt Fr. 45.––)
100% Sangiovese 
 	   
Zu Unrecht sind die Brunello dieses erstklassigen 
Produzenten bei unseren Kunden noch wenig be-
kannt. Wer den vorzüglichen 2019er von Benedetta 
Borgogni kostet, wird von der hohen Qualität begeis-
tert sein; für unsere Spezialfüllung wurden nur die 
besten Partien verwendet. Der berühmte Önologe 

Carlo Ferrini, der mit dem Eigentümer Lorenzo 
Borgogni befreundet ist und der auch Casanova di 
Neri zum Aufstieg verhalf, trägt mit seiner langjähri-
gen Erfahrung dazu bei, dass der Betrieb mittlerweile 
zu den führenden Montalcinos zählt. Trinkbereit, 
haltbar bis mindestens 2030. 

Podere Forte ‹Guardiavigna›, Toscana IGT (rot) 2010  	 Fr.  98.––
50% Cabernet Franc, 38% Merlot, 12% Petit Verdot, biodynamischer Anbau    	
  
Exklusiv für uns gab Pasquale Forte rund 200 Fla-
schen des 2010ers aus seiner Privatreserve frei. Bei 
diesem Gewächs handelt es sich um einen der besten 
Bordeaux-Blends Italiens. Es ist ein subtiler, grandio-
ser Forte; wer Sassicaia oder Ornellaia schätzt, 

sollte diesen Wein verkosten – er hält problemlos 
mit! Der Jahrgang 2010 hat sich langsamer ent- 
wickelt als angenommen, ist jetzt aber genussbereit 
und sicher noch bis 2030 haltbar.

Brunello di Montalcino ‹Etichetta bianca› DOCG (rot) 2020  	 Fr.  48.––
Azienda Agricola Casanova di Neri, 100% Sangiovese	  
  
Die ‹Etichetta bianca› ist der Klassiker von Casanova 
di Neri. Der herausragende Jahrgang 2020 zeigt ein 
vielschichtiges Bouquet mit reifer Frucht; reichhaltig 
und harmonisch am Gaumen, mit abgerundetem Tan-

nin und schöner Länge. Bereits wunderbar zugäng-
lich, besitzt dieser elegante Brunello weiterhin Reife-
potential. Trinkbereit, haltbar bis mindestens Ende 
2030.

Brunello di Montalcino ‹Tenuta Nuova› DOCG (rot) 2020  	 Fr.  96.––
Azienda Agricola Casanova di Neri, 100% Sangiovese	 (statt Fr. 106.––)	 
  
Die ‹Tenuta Nuova› stammt vorwiegend aus der süd-
lichen Lage Le Cetine und zählt seit Jahren zu den 
renommiertesten und gesuchtesten Brunello 
überhaupt. Der 2020er reifte 30 Monate im Eichen-
fass und besticht durch sein komplexes Bouquet mit 

Kirschen, dunklen Beeren, Lorbeer und feinen Ge-
würznoten. Am Gaumen zeigt er sich dicht, nobel und 
vielschichtig. Am Anfang der Trinkreife, haltbar bis 
mindestens Ende 2032.
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