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Juni 2019: Besuch bei Thierry 
Rodriguez, im Hintergrund 
seine Kellerei. 
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Angenehmes Hotel in Béziers: 
Villa Guy.

Thierry Rodriguez bester Rotwein, der ‹Rarissime›, zählt zu den 
Spitzenerzeugnissen des Languedoc und ist zahlreichen unserer 
Kunden bekannt. «Mir liegt das Weinmachen im Blut», erzählt er. 
«Bereits meine Grosseltern besassen eigene Rebberge. Und als 
Kind war es für mich das Schönste, im Weingarten mithelfen zu 
dürfen. So wusste ich schon früh, dass ich Winzer werden wollte. 
Im Weinhandel hatte ich dann Gelegenheit, sämtliche führenden 
Gewächse aus der Region Languedoc zu degustieren. Als ich 
schliesslich die exzellenten Rebberge von Mas Gabinèle erwarb, 
war mir eines klar: Ich möchte auf meiner eigenen Domäne den 
bestmöglichen Wein keltern!»

Es dürfte in der Tat sehr schwierig sein, einen besseren roten Lan-
guedoc als den nur in kleinen Mengen erzeugten ‹Rarissime› zu 
finden. Dies hat sich einmal mehr gezeigt, als wir ihn im Januar 
angeboten haben und von unseren Kunden entsprechende Rück-
meldungen erhielten. Schon seit vielen Jahren bitten wir Thierry 
deshalb, er möge doch für uns einen stilistisch ähnlichen, aber deut- 
lich preiswerteren Rotwein keltern. Ende des letzten Jahres lässt  
er zu unserer Freude durchblicken, dass es dank der Bekanntschaft 
mit einem Winzerkollegen wahrscheinlich eine Möglichkeit gebe.

Ende Juni, bei prächtigem Hochsommerwetter, sind wir in der 
Nähe von Béziers zu Besuch bei Thierry Rodriguez. Er erklärt: 
«2017 habe ich im nahen Minervois von einem befreundeten Pro-
duzenten, der ähnlich hohe Ansprüche an die Pflege der Weingärten 
stellt wie ich, erstklassiges Traubengut erstehen können. Er ist  
ein überaus fleissiger Bauer, aber kein begnadeter Verkäufer und 
erzeugt keine eigenen Weine. So bin ich glücklicherweise verhält-
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Abendessen mit Thierry Rodriguez 
(rechts) im empfehlenswerten 
Restaurant Octopus in Béziers. 

4
Passt: Herzhafte Gerichte und 
‹Impec!›.

nismässig preiswert zu seinen Trauben gekommen.» Thierry 
präsentiert uns sogleich drei verschiedene Fassmuster. Beim  
dritten Lot kommt mir spontan ein ‹impeccable› über die Lippen. 
Auch mein Compagnon Felix Kauf nickt bekräftigend und wirkt 
plötzlich sehr entspannt und zufrieden. Der Name für diesen 
eleganten, wunderschönen Minvervois ist deshalb schnell gefun-
den: ‹Impec!›. Dass auch der in klassischer Burgunder-Manier  
in neuen französischen Barriques vergorene Chardonnay köstlich 
schmeckt, rundet diese spannende Offerte ideal ab. Wir sind 
stolz, dass wir dieses Jahr endlich eine leichte Alltagsversion des 
‹Rarissime› und einen vortrefflichen, preislich sehr attraktiven 
Chardonnay anbieten können. 

‹Impec!›, Thierry Rodriguez (rot) 2017 
Minervois a.c.   
60% Syrah, 30% Grenache,  
10% Mourvèdre

Jugendliches Aroma; sehr attraktive, 
rotbeerige, warme Frucht; geschmeidig, 
harmonisch und langanhaltend; feine 
Balance, langer Nachhall. Ideal ab Ende 
2019, haltbar bis mindestens Ende 2023.

Fr. 14.90 (ab Dezember 19 Fr. 16.90)

‹Avarus› Chardonnay (weiss) 2018
Vin de Pays d’Oc 
Thierry Rodriguez

Mitteltiefes Gelb; klassischer, abge-
rundeter und kraftvoller Chardonnay; 
nuanciert und reichhaltig, überraschend 
komplex, frisch und finessenreich.  
Genussbereit, haltbar bis mindestens 
Ende 2021. 

Fr. 14.— (ab Dezember 19 Fr. 16.—)
Film zum Weingut  
Languedoc




