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Emperatriz: Einzigartiges Terroir mit steinigem Grund.
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Rocca d’Orcia in der Nihe von Podere Forte,
rund 4o km stidéstlich von Siena.

Ferienweine

El Jardin de La Emperatriz, Rioja (weiss, trocken, Spanien) 2025

Rioja Alta, 100% Viura

Herrlich stffig und perfekt fiir den Sommer ist der
einfache Weisswein von Emperatriz, der von 65jihri-
gen Viura-Stocken mit tiefen Ertrigen stammt, im
Stahltank vergoren und fir einige Monate auf der

Fr. 10.90
(statt Fr. 12.90)

Hefe gereift wurde: frisch, unkompliziert, mit feinen,
blitenihnlichen Aromen, angenehm trocken, dus-
serst attraktiv! Ab jetzt bis Ende 2028.

<Villaggio Rocca d’Orcia>, Podere Forte (rot) 2023
Orcia DOC, biodynamischer Anbau (Demeter)

100% Sangiovese

Podere Forte ist eines der renommiertesten biodyna-
mischen Giiter Italiens. Der <Villaggio> zeigt die
Schonheit der Toskana und ganz besonders des San-
giovese auf bilderbuchartige Weise: verfiihrerische

Fr. 29.80
(statt Fr. 34.90)

Frucht, feine und reife Gerbstoffe; harmonisch,
lebendig und von grosser Ausgewogenheit. Haltbar
bis mindestens Ende 2031. Kann mit viel kostspieli-
geren Sangiovese problemlos mithalten!

<Volpolo», Spezialfiillung Schwander, Podere Sapaio (rot) 2023

Bolgheri DOC, biologischer Anbau

Fr. 25.90

(statt Fr. 29.—)

70% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot, 15% Petit Verdot

Podere Sapaio zihlt zu den fithrenden Betrieben
Bolgheris. Der 2023er <Volpolo> verbindet dunkle
Beerenfrucht, feine Wiirze und abgerundete Tannine
zu einem stimmigen Gesamtbild. Attraktiv, geschmei-

dig und bereits erstaunlich zuginglich: ein exzellen-
ter Bolgheri mit viel Charme. Trinkbereit, haltbar
bis mindestens Ende 2032.

<Vifiedo Singular> (rot, Spanien) 2018

Finca La Emperatriz, Reserva, Rioja Alta

76% Tempranillo, 20% Garnacha, 4% Viura

Beim <Vifiedo Singular> (Emperatriz’ bester Ein-
zellagenwein) werden die roten Traubensorten wie
einstmals zusammen vergoren und anschliessend
wihrend 18 Monaten in Barriquefissern aus franzosi-
scher (60% neu) und amerikanischer Eiche ausge-

Fr. 29.80
(statt Fr. 34.90)

baut. Der purpurfarbene, distinguierte Wein zeigt
sich konzentriert und mit viel Noblesse und reifen,
feinen Tanninen. Ohne Zweifel ein grosser Rioja!
Genussbereit, haltbar bis mindestens Ende 2032.
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