
MAGNUM Gran Reserva Murua (rot) 2000             150 cl Fr. 52.50 (statt Fr. 89.––)
85% Tempranillo, 10% Graciano, 5% Mazuelo (statt Fr. 34.––)

Beim letzten Besuch auf Murua verkosteten wir eine grosse 
Zahl älterer Jahrgänge zusammen mit dem Eigentümer 
José Masaveu. Beim anschliessenden Mittagessen, gekocht 
vom führenden, lokalen Sternekoch Echaurren, servierte 
man uns diese 2000er Gran Reserva in der Magnum, die 
sich so stilvoll und finessenreich präsentierte, dass ich mich 
erkundigte, ob wir ein paar Flaschen importieren könnten. 
Der Wein war zwar bereits ausverkauft, José freute sich 
aber sehr, dass mir dieser 2000er so gut schmeckte, und 
erklärte sich spontan bereit, einige Magnums aus der Fa-

milienreserve locker zu machen. Den verrechneten Preis 
darf man durchaus als grosszügiges Weihnachtsgeschenk 
von Murua an unsere Kunden bezeichnen! Kräftiges Ru-
bin; tiefgründiges, reichhaltiges, wunderbar sich öffnendes 
Bouquet, das ein wenig an einen klassischen, gereiften 
Bordeaux erinnert. Fein, elegant und nachhaltig am Gau-
men, noch immer Reserven für einige Jährchen. Ein äus-
serst schmackhafter, distinguierter Wein – ideal für die 
festliche Tafel. Genussbereit ab jetzt, haltbar bis mindes-
tens Ende 2018. Beschränkte Verfügbarkeit! 

‹Petruccino›, Podere Forte (Toskana, Italien) 2014 Fr. 43.50 (statt Fr. 48.––) 
60% Sangiovese, 40% Merlot, Orcia DOC  

In zwei (!) Tagen waren die 1200 Flaschen ‹Petruccino› 
2013 ausverkauft, als wir sie im August 2016 anboten. Nun 
ist der 2014er eingetroffen, von dem wir nur noch 900 Fla-
schen erhalten haben. Der Grund: Pasquale Forte selek- 
tionierte noch drastischer als beim 2013er, die Produktion 
ist winzig klein. Der ‹Petruccino›  ist im Prinzip der kleine 
Bruder des ‹Petruccino›, Fortes bester Sangiovese. Er ist 
in identischer Art vinifiziert worden, allerdings stammen 

die Trauben von jüngeren Reben und er enthält stets einen 
Anteil Merlot. Der 2014er ist – wie könnte es anders sein 
– ein äusserst gelungener Wein, ein bisschen leichter als 
der 2013er, jedoch mit einer betörenden Finesse. Der 
Wein ist bereits genussbereit, wird aber von einer weiteren 
Lagerung profitieren. Haltbar ist er bis mindestens Ende 
2019. Extrem begrenzte Verfügbarkeit, Zwischenverkauf aus-
drücklich vorbehalten!  

Podere Forte ‹Guardiavigna› 2013 Fr. 89.–– (statt Fr. 100.––)  
44% Cabernet-Franc, 44% Merlot, 12% Petit-Verdot, Toscana IGT (Castiglione d’Orcia)  

Wenn ich nur einen Bordeaux-Blend aus der Toskana aus-
wählen dürfte, wäre es wohl Fortes ‹Guardiavigna›. Wie 
keinem anderen gelingt es ihm, Kraft mit einer grossarti-
gen Finesse und Komplexität zu verbinden. Nur die Trau-
ben von Fortes besten Lagen und nur die feinsten Partien 
werden für diesen bemerkenswerten Wein selektioniert. 
Da Forte einen Teil der Rebberge neu mit Cabernet-Franc 
bepflanzte, wurde die Produktion des ‹Guardiavigna› 

mehr als halbiert; den Verkaufspreis hat er leider stark  
erhöht. Insgesamt wurden lediglich 3248 Flaschen des 
Jahrgangs 2013 erzeugt, auch hier erhielten wir nur eine 
homöopathische Menge von 900 Flaschen. First come – first 
served.   

Oktober 2016: Verkostung älterer Jahrgänge auf Murua mit dem Eigentümer José Masaveu (vorne links).


