
Sancerre ‹La Grande Châtelaine› (weiss, trocken) 2019  	 Fr.  36.––
Domaine Joseph Mellot	 (statt Fr. 42.––)
100% Sauvignon Blanc, biologischer Anbau 	
 	   
Mitteldichtes Goldgelb; äusserst delikates, aber auch 
würziges Bouquet; bestens integrierte vom Fassaus-
bau stammende Holznoten, die dem Wein viel Nob-
lesse verleihen; ein grosser Loire-Weisswein, der 
Präzision und Komplexität zeigt. Diese Prestige-Cu-
vée passt hervorragend zu festlichen Gerichten wie 
Seeteufelmedaillons, Jakobsmuscheln oder Steinbutt. 
Genussbreit, haltbar bis mindestens Ende 2028.

Mai 2024: Besuch bei Catherine Corbeau-Mellot in Sancerre.

Pouilly-Fumé ‹Le Chant des Vignes› (weiss, trocken) 2023  	 Fr.  21.––
Domaine Joseph Mellot	 (statt Fr. 24.––)
100% Sauvignon Blanc, biologischer Anbau 	
 	   
Mittleres Gelb; reife, ungemein attraktive Fruchtig-
keit mit subtiler, sanfter Frische, mineralischer Fi-
nesse und einer bemerkenswert aromatischen Viel-
falt. Ein sehr gewinnender Wein mit dezentem 

Schmelz, der sich sowohl hervorragend als Apéro 
eignet als auch ideal zu Meeresfrüchten, Fisch und 
Salaten passt. Genussbereit, haltbar bis mindestens 
Ende 2025.

Frankreich (Loire): Domaine Joseph Mellot
Sancerre gilt zusammen mit Pouilly-Fumé als der berühmteste Sauvignon Blanc Frankreichs. In Vergleichsde-
gustationen sind die beiden Appellationen jedoch aufgrund ihrer vielen Gemeinsamkeiten oft kaum zu unter-
scheiden, wie uns Catherine Corbeau-Mellot, die Chefin der Domaine Joseph Mellot, erklärt: «Beide Weine 
werden sortenrein aus Sauvignon Blanc gekeltert und gedeihen auf ähnlichen Böden.» Der Name Pouilly-Fumé 
setzt sich zusammen aus der am rechten Loire-Ufer gelegenen Stadt Pouilly-sur-Loire und dem Attribut Fumé 
(geräuchert), das auf den typischen, vom Kalk- und Feuersteinboden geprägten rauchig-mineralischen Ge-
schmack des Weines verweist. Das noch etwas bekanntere Sancerre liegt wenige Kilometer flussabwärts am 
linken Ufer der Loire. Catherine sagt: «Mit rund 2600 ha hat Sancerre eine fast dreimal so grosse Rebfläche und 
ist zudem einfacher auszusprechen als Pouilly-Fumé, was dem Marketing zuträglicher ist.» 

Nach der Besichtigung der alten Kellergebäude im Herzen des Städtchens Sancerre dürfen wir bei der Verkos-
tung diverser Sancerre und Pouilly-Fumé Catherines Ausführungen folgen. Absolut begeistert sind wir vom 
ungemein attraktiven Pouilly-Fumé ‹Le Chant des Vignes› und dem grossartigen im Holzfass ausgebau-
ten Sancerre ‹La Grande Châtelaine›.



September 2024: Besuch bei Christian Seely und Nicholas Coates. Grandiose neue Rebberge auf der Isle of Wight.

Coates & Seely, Blanc de Blancs 2016 ‹La Perfide›  	 Fr.  69.––
Zero Dosage, Hampshire, English Sparkling Wine	 (statt Fr. 85.––)
‹Methode Britannique›, 100% Chardonnay 	
 	   
Diese besondere Cuvée wird normalerweise nur an 
Restaurants mit zwei oder drei Michelin-Sternen 
und an die besten Hotels wie das Raffles geliefert. Es 

ist ein wunderbar finessenreicher, komplexer Schaum- 
wein, der durch seine subtilen Chardonnay-Noten 
besticht. Begrenzte Verfügbarkeit! 

Coates & Seely Brut Reserve NV ‹Methode Britannique›  	 Fr.  36.80
Hampshire, English Sparkling Wine	 (statt Fr. 40.––)
50% Pinot Noir, 40% Chardonnay, 10% Pinot Meunier 	
 	   
In einer Blindverkostung dürfte es sehr schwierig 
sein, diesen hochwertigen Schaumwein, der drei Jah-
re auf der Hefe gelagert wurde und zu einem Drittel 
aus Reserve-Weinen besteht, von einem richtigen 

Champagner zu unterscheiden. Er besitzt eine feine 
Aromatik sowie ein schönes Volumen und begeistert 
durch seinen angenehm trockenen, langanhaltenden 
Geschmack. 

Coates & Seely, England (North Hampshire Downs)
Kürzlich besuchte ich wieder einmal Nicholas Coates und Christian Seely, die beiden Eigentümer der 
Schaumweinfirma Coates & Seely im Süden Englands. Viele wissen nicht, dass die klimatischen Bedingun-
gen in Südengland im Vergleich zur Champagne ähnlich und die Kreideböden geologisch nahezu 
identisch sind. Coates & Seely besitzt ausschliesslich Reben, die auf diesen besonderen Böden gedeihen. 
Anlass meines Besuchs sind die Neupflanzungen auf der Isle of Wight, die Portsmouth vorgelagert ist. Nach-
dem wir mit der Fähre übergesetzt sind, fahren wir in den völlig unberührten Südwesten der Insel, der von 
einmaliger idyllischer Schönheit ist. Beim Blick über das gleissende Meer erkennen wir in der Ferne die be-
rühmte zerklüftete Kalksteinküste von Dorset. 

Nicholas sagt: «Es ist ein unglaubliches Glück, aber wir haben womöglich den für den Rebbau geeignetsten 
Ort ganz Englands entdeckt. Ich bin mir sicher, dass dies eine der grossen Lagen ist. Denn nicht nur die 
Böden sind die gleichen wie in der Champagne, vermutlich ist es auch der wärmste Landstrich der Insel. Die 
verheerenden Frühjahrsfröste, wie sie in anderen englischen Anbaugebieten vorkommen, kennen wir hier 
nicht. Ausserdem werden unsere küstennahen Rebberge durch einen kleinen Hügelzug vor den sehr starken 
Winden geschützt. Besser geht es nicht!»

Coates & Seely Schaumweine werden auf dieselbe Weise wie die grossen Champagner hergestellt und mehre-
re Jahre auf der Hefe gelagert. Von den verschiedenen englischen Produzenten ist diese Adresse die vermut-
lich exklusivste. Christian Seely, hauptberuflich Direktor von Château Pichon-Baron, Suduiraut, Quinta  
do Noval und anderen AXA-Weingütern, erklärt: «Wir beliefern den Buckingham Palast, sowie die besten 
Restaurants Englands wie beispielsweise das Gordon Ramsay. Coates & Seeley wird aber auch in renommier-
ten Hotels und Restaurants ausserhalb Englands serviert, zum Beispiel im George V, im Crillon und bei Alain 
Ducasse in Paris.» Wir verkosten das gesamte Sortiment, das qualitativ durchwegs mit sehr guten Champagner- 
betrieben mithalten kann. Ausgezeichnet gefallen uns:

spezialitäten



Armagnac a.c., 20 ans, Chateau de Gensac	 70 cl   43%	 Fr.  99.–– 
Gascogne, Domaine de Gensac, Frankreich	

Es gibt nur ganz wenige, extrem teure Cognac, die 
ich diesem grandiosen Armagnac vorziehen würde: 
wunderbar gereift, herrlich aromatisch, wärmend, 
mit viel Volumen und sehr abgerundet. Superbe! 

Dieser Weinbrand wird ausschliesslich aus Gensac-
eigenen Trauben gewonnen und reift bis zu seiner 
Abfüllung auf dem Gut.

Magnums und Destillate
Magnumflaschen erweisen sich als ideales Geschenk. Nachstehend finden Sie zwei Beispiele, die wir für die festliche 
Tafel empfehlen: 

Murua Rioja Reserva (rot, Spanien) 2016	 150 cl (Magnum)	 Fr.  39.90 
92% Tempranillo, 8% Graciano und Mazuelo	    

Tiefes Rubin; nobles, überaus nuanciertes und schön 
ausgereiftes Tempranillo-Bouquet; am Gaumen sehr 
fein, elegant und abgerundet, fast ein wenig ‹burgun-
disch›, mittelkräftig, harmonisch und gut ausbalan-

ciert, langanhaltend. Ein vorzüglicher Rioja. Ge-
nussbereit, haltbar bis mindestens Ende 2027. Auch 
als Normalflasche in der Spezialfüllung (75 cl) er-
hältlich: Fr. 17.90 (statt Fr. 20.—).  

Château Bauduc ‹Cuvée Anniversaire› (rot, Bord.) 2020 150 cl (Magnum) Fr.  42.–– 
Spezialfüllung Selection Schwander 
80% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon	    

Eine Spezialfüllung aus Trauben der besten Lagen 
mit tiefen Erträgen und besonderem Fassausbau: 
tiefdunkles Purpur; betörendes, fruchtbetontes Bou-
quet mit noblen Barrique-Noten; sehr kraftvoll, rund 
und weich am Gaumen, bereits jetzt eine Charmeof-

fensive; finessenreich und langanhaltend; passt her-
vorragend zu Fleisch- und Wildgerichten sowie 
herzhaften Grillspezialitäten. Ein exzellenter Bor-
deaux zu einem sehr attraktiven Preis! Ab jetzt, bis 
mindestens Ende 2032. 

Berta Grappa Invecchiata ‹LIRA› 2014	 70 cl   43%	 Fr.  99.–– 
Distillerie Berta, Piemont, 50% Nebbiolo, 50% Barbera	

Ein vollmundiges, aussergewöhnliches Destillat. 
Chicco Berta selektioniert einmal im Jahr eigens für 
unsere Spezialabfüllung ‹LIRA› einige seiner besten 
Partien. Wie gewohnt liess er auch den ‹LIRA› 2014 
während neun Jahren in neuen Limousin-Fässern 

reifen, die zweimal (!) komplett ausgetauscht wurden. 
Chicco betont: «Je besser das Destillat, desto mehr 
Reife und desto mehr neues Holz benötigt es.» Lie-
ferbar in eleganten 1er-Kartons.

Berta ‹Convento di San Giovanni Amaro›	 70 cl   30%	 Fr.  49.–– 
Distillerie Berta, Piemont, Italien	

Der im Eichenfass gereifte Kräuterlikör ist ein quali-
tativ hochwertiger Amaro, der durch seine wohlig 
warmen Aromen und seine Ausgewogenheit besticht. 
Mit seinem facettenreichen und sanften Geschmack 

verschiedener Gewürze und Kräuter schmeckt dieser 
Amaro Riserva am besten pur auf Eis und bietet sich 
darüber hinaus zum Mixen von Drinks an.

spezialitäten
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