Champagne: Bernard Remy Brut <Prestige> und
Brut <Selection Schwander>
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Champagne Bernard Remy ist ein iiberzeugendes Beispiel dafiir,

wie ein kleines, familiengefiihrtes Haus qualitativ hochwertige

Champagner kreieren kann, ohne in das iiberzogene Marke-

potential und die Stilistik der Champagner sichergestellt wird.

ting-Business einzusteigen. Der sympathische, angenehm zuriick-
haltende Rudy Remy trat 1996 in den Betrieb seines Vaters ein, um
dann 2008 die Leitung des Hauses zu iibernehmen. Auch jetzt
bleibt der im Nebenhaus lebende Vater Bernard sprichwortlich in
der Nihe und beratend aktiv. «Wir haben eine Generationen-
Ubergabe mit fliessender Grenze», betont Rudy bei unserem Be-
such. Das Haus verfolgt eine konsequent auf Qualitit fokussierte
Strategie; so verarbeitet es nur Trauben aus eigenen Rebbergen
und jener seit Jahren befreundeter Winzer. Zudem werden alle
Produktionsschritte vom Anbau bis zur Abfillung selbstindig
durchgefiihrt, wodurch die Kontrolle iiber das Terroir, das Reife-

Unsere <Selection Schwander>-Spezialfiillung besticht durch
eine angenehme Geschmeidigkeit und Noblesse, ohne die bei
anderen gewissen Champagner-Marken oft vorzufindende unaus-

gereifte, markante Siure. Remys Aushingeschild, der iiber fiinf

Champagne Bernard Remy,
<Selection Schwander> brut

60% Pinot Noir, 35% Chardonnay
5% Pinot Meunier

Fr. 29.80 (statt Fr. 34.50)
vorbehaltlos empfohlen werden.

Champagne Bernard Remy,

<Prestige> brut

60% Chardonnay, 30% Pinot Noir

10% Pinot Meunier

Fr. 38.90 (statt Fr. 42.50)

Jahre im Keller gereifte <Prestige>, ist mit seiner feinen Perlage,
der hohen Komplexitit und den fiir grosse Champagner typischen
Brioche-Noten in dieser Preislage kaum zu schlagen. Beide Ge-
wichse sind qualitativ und preislich dusserst attraktiv und kénnen



