
Blick auf Vietti (vorne) in Castiglione Falletto.

Chardonnay Saint-Peyre, Languedoc (weiss, Frankreich) 2024  	 Fr.  11.— 
Côtes de Thau IGP	 (statt Fr. 12.20) 
	
Der Produzent des Saint-Peyre ist wahrscheinlich die modernste 
Winzergenossenschaft Südfrankreichs. Tagsüber herrscht hier 
reger Betrieb, denn sowohl Kundschaft als auch die rund 270 
produzierenden Genossenschaftsmitglieder wollen betreut sein. 
Wir besuchen die Kellerei deshalb meist nach Ladenschluss und 
lassen uns von Direktor Joël Julien die neuesten technischen Er-
rungenschaften wie beispielsweise die ausgeklügelten Kühlungs-
systeme erklären, bevor wir in ruhiger Atmosphäre einen Gross-
teil des Angebots verkosten. Einer der besten Weine des gesamten 
Sortiments ist der fruchtbetonte, harmonische Saint-Peyre; es 
dürfte fast unmöglich sein, zu diesem Preis einen vergleichbaren, 
derart wunderbar blumigen und attraktiven Chardonnay zu  
finden. So überrascht sein reizvoller Geschmack bei unseren  
Degustationen mit viel teureren Weinen aus dem Burgund sogar 
versierte Weinfreunde. Genussbereit, haltbar bis mindestens 
Ende 2026.

spezialitäten

Vietti, Moscato d’Asti DOCG (Schaumwein, Italien) 2024 	 Fr.  16.90
Piemont, leicht süss, schäumend, 5% Alkohol 	  (statt Fr. 19.—)	
  
Im Frühjahr erhalten wir jeweils den neuen Jahrgang 
dieses beliebten italienischen Schaumweins. Er ge-
hört zu den besten Moscato und zeichnet sich durch 
eine perfekte Balance zwischen Süsse und belebender 
Säure sowie eine feine Perlage aus. Vergoren wird im 
Drucktank; sobald fünf Volumenprozent Alkohol er-
reicht sind, wird die Gärung durch Herunterkühlen 

gestoppt. Dadurch bleiben Kohlensäure und natür- 
liche Restsüsse erhalten. Der Moscato eignet sich, 
nicht zuletzt aufgrund seines niedrigen Alkoholge-
halts und seiner Frische, hervorragend zum Abschluss 
des Essens: ideal zu Desserts, aber auch zu Käse. 
Trinkbereit und haltbar bis Ende 2026. 

Vietti, Timorasso, Colli Tortonesi DOC (weiss, trocken) 2022 	 Fr.  28.80
Piemont  	 (statt Fr. 32.—)	
  

Die autochthone und anspruchsvolle Timo-
rasso war seit dem Mittelalter bis zur Invasion 
der Reblaus die beliebteste weisse Rebsorte im 
Piemont. Nun erlebt diese Spezialität eine 
wahre Renaissance. Der daraus gewonnene 
Wein ist mit seiner zitronengelben Farbe und 
dem komplexen, fruchtigen Bouquet mit sor-
tentypischen Blumen-, Wachs- und Honig-
aromen einem grossen Chenin Blanc aus der 
Loire, mit dem er gelegentlich auch verglichen 
wird, nicht unähnlich. Kraftvoll und extrakt-
reich, besitzt Viettis Timorasso eine faszinie-
rende Aromenvielfalt und eine präsente, aber 
reife Säure, die Carne Cruda und Terrinen 
perfekt begleitet. Genussbereit, haltbar bis 
mindestens Ende 2029.


