
Chardonnay ‹Tres Pech›, Limoux AOP (weiss, trocken) 2023   Fr.  16.90
Château Rives-Blanques  (statt Fr. 19.—) 
100% Chardonnay, biologischer Anbau    

Pierre Bories ist nicht nur ein sehr erfolgreicher 
Winzer, er sprüht auch vor Ideen und Weinprojek-
ten, die er mit grosser Konsequenz umsetzt. Das gilt 
auch für den reinsortigen Chardonnay Château  
Rives-Blanques ‹Tres Pech› aus Limoux, einer der 
besten Appellationen im Languedoc. Pierre er-
klärt: «Zahlreiche, wenn nicht gar die meisten Char-
donnays sind viel zu überladen, zu schwer und damit 

unbekömmlich.» Der ‹Tres Pech› ist elegant, weich, 
aber keinesfalls banal. Im Gegenteil: Sein delikates, 
nur dezent vom Barrique geprägtes Bouquet, sein 
abgerundeter, mittelkräftiger und reintöniger Kör-
per mit herrlicher Frische und reifen, floralen Aro-
men machen ihn zu einem Trinkvergnügen der Ex-
traklasse. Genussbereit, haltbar bis Ende 2026. 

Moulin-à-Vent, Vieilles Vignes (rot, Frankreich) 2019    Fr.  24.90 
Château des Moriers, Beaujolais 
100% Gamay  

Gilles Monrozier führt gemeinsam mit seiner engagier-
ten Tochter Anne-Victoire diesen Vorzeigebetrieb, der 
über einige der besten Lagen des gesamten Beaujo-
lais verfügt. Kürzlich hatte ich Gelegenheit, sie zusam-
men mit ihrem Ehemann Christian Seely zu treffen, der 
unter anderem Château Pichon-Baron in Bordeaux lei-
tet. Anne-Victoires Fleurie ist unseren Kunden bereits 
wohlbekannt, nun präsentieren wir den vorzüglichen 
Moulin-à-Vent von ihren ältesten Reben aus dem 

grossen Jahr 2019. Die Gewächse dieser Appellation 
sind vielleicht diejenigen Cru du Beaujolais mit dem bes-
ten Alterungspotential. Dank ihrer Struktur und Kom-
plexität können diese Weine fünf bis zehn Jahre oder 
sogar länger reifen. Der 2019er hat seine erste Trink-
reife erreicht, ist kraftvoll und bereits wunderbar zu-
gänglich, sehr aromatisch und ein unübertroffen guter 
Begleiter zu herzhaften Gerichten wie Wild oder Ente. 
Genussbereit, haltbar bis mindestens 2030. 

Château Ollieux Romanis (rot, Frankreich) 2022   Fr.  14.90
Cuvée Prestige, Corbières-Boutenac, biologischer Anbau (statt Fr. 16.90) 
45% Carignan, 20% Grenache, 25% Syrah, 10% Mourvèdre

Die rote Cuvée Prestige, die von 40- bis 100jähri-
gen Reben stammt und je zur Hälfte im Holzfass 
und im Edelstahltank ausgebaut wird, kann es quali-
tativ spielend mit renommiertesten und viel teureren 
Languedoc aufnehmen. Sie gehört zu Recht zu 
den Lieblingsweinen unserer Kundschaft. Das 

Gewächs ist voll und aromatisch und begleitet Lamm 
sowie verschiedene Grilladen wunderbar. Seinem in-
tensiven, jugendlichen Bouquet und seiner kernigen 
Struktur, gepaart mit der typisch-würzigen Langue-
doc-Aromatik, kann man sich kaum entziehen. Ge-
nussbereit, haltbar bis mindestens Ende 2028. 

Château des Moriers. Anne-Victoire Monrozier. Blick auf Ollieux-Romanis.

spezialitäten


