Champagne: Waris <Blanc de Blancs> Grand Cru
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Gilt zurzeit als bestes Restaurant der
Region: L’Assiette Champenoise in
Reims.
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Juli 2016: Besuch in Avize, links der
exzellente Onnloge und Winzer
Bertrand Waris, der das Gut zusam-
men mit seiner Frau Virginie be-
treibt.

Seit iiber zehn Jahren verkaufen wir die kostlichen Weissweine der
im Languedoc beheimateten Domaine de Montmarin mit riesigem
Erfolg. Schon 6fters haben wir uns gefragt, weshalb die Qualitit die-
ser preiswerten Weine derart hoch ist. An Philippe de Bertier, dem
adligen Eigentimer des Weinguts, der ein solider Geschiftsmann
und leidenschaftlicher Entenjiger ist, kann es nicht alleine liegen.
Und das hat er auch nie behauptet. So liiftete der Patron sein Ge-
heimnis denn auch schon bald: Zum einen verfiigt er mit Montmarin
tiber ein hervorragendes Terroir, zum anderen hat er mit dem Keller-
meister Bertrand Waris einen brillanten Onologen verpflichtet, der
sein Handwerk von der Pike auf erlernt hat. Was wir nicht wussten:
Bertrand stammt aus einer Winzerfamilie in der Champagne und
besitzt dort iiber sieben Hektar allerbeste Rebberge, davon rund die
Hilfte in Grand Cru-Lagen in der beriihmten Cote des Blancs.

Wir besuchen Bertrand diesen Sommer zum ersten Mal in der Cham-
pagne, wo er gemeinsam mit seiner Frau seinen kleinen, aber feinen
Betrieb bewirtschaftet, und sind beeindruckt von den perfekt ge-
pflegten Weingirten, die hauptsichlich mit Chardonnay bestockt
sind. Bertrand erklirt: «Leider ist <Blanc de Blancs> zu einem Mode-
champagner geworden. Stellt man den Grundwein nur aus Char-
donnay, also ganz ohne Pinot Noir oder Pinot Meunier her, liuft
man Gefahr, einen diinnen und siuerlichen Champagner zu be-
kommen, sofern die Ertrige nicht konsequent tief gehalten werden.
Das ist auch der Grund, weshalb es so viele enttiuschende <Blanc
de Blancs> gibt, die zudem oft noch zu einem unverschimt hohen
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Im Garten des Elternhauses in
Avize, rechts Bertrand Waris.

WARIS

Preis verkauft werden. Bollinger und ich zihlen immer zu den
letzten, die ernten. Nach der ersten Girung arbeite ich regelmis-
sig mit Batonnage, um dem Grundwein zusitzliche Fiille zu ver-
leihen. Die hervorragenden Lagen, die tiefen Ertrige und der
richtige Ausbau ergeben schliesslich einen <Blanc de Blancs> wie
es sich gehort!»

Bei der Verkostung seiner Champagner zeigt sich, dass Bertrand
sogar noch untertrieben hat. Alle seine Erzeugnisse iiberzeugen
durch eine beeindruckend hohe Qualitit. Am besten gefillt uns
sein grossartiger <Blanc de Blancs>, der aus den berithmten Grand
Cru-Rebbergen in Avize und Cramant stammt. Kurz zuvor haben
wir am Mittag in einem bertihmten Restaurant in Reims einen
der kostspieligsten <Blanc de Blancs> getrunken. Es ist hochst er-
staunlich, wie gut der Waris im Vergleich dazu abschneidet!
Freunde eleganter, finessenreicher Champagner sollten deshalb
dem Waris unbedingt eine Chance geben und ihn verkosten.

Champagne Bertrand Waris <Blanc de Blancs> brut
Grand Cru, Avize
Chardonnay

Feine, cremige Perlage; frisches, reichhaltiges Bouquet;
reintoniger, lebendiger, dusserst finessenreicher
Geschmack, raffiniert und doch nachhaltig, mit guter
Frucht und grosser Eleganz; angenehm trocken, sehr
lang. Ein exzellenter <Blanc de Blancs>, perfekt fiir den
gehobenen Aperitif!

Fr. 39.80 (ab Februar 17 Fr. 46.—)



