Veneto (Italien): Ripasso Adalia (Corte Sant’Alda)
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Marinella Camerani, italienische
Vollblut-Winzerin.
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Abendessen mit Marinella (Mitte)
und Cesar (rechts) im Golfclub
Montecchia.

Film zum Weingut von
Adalia

Auch dieses Jahr machen Marinella Camerani und ihr Mann Cesar
einen Uberraschungsbesuch bei uns in Ziirich. Es ist immer ein
frohliches Ereignis, wenn Marinella mit ihrer temperamentvollen,
herzlichen Persénlichkeit den Alltagstrott aufmischt. Sie kann
nicht anders, als ihre Ideen leidenschaftlich zu vertreten und nichts
an ihr lisst den Eindruck langweiliger Routine auch nur ansatz-
weise aufkommen. Marinella ist Winzerin mit Leib und Seele und
setzt sich kompromisslos fiir eine hohe, authentische Qualitit ein.
«Philipp Schwander ist der einzige, der bei der Vinifikation mit-
reden darf>, verkiindet sie mit Inbrunst und erginzt verschmitzt:
«Er ist aber auch der einzige Hindler, fiir den ich extra einen
Rebberg gekauft habe, um ihn mit geniigend Wein versorgen zu
konnen!>

In besagtem Weinberg stehen wir bei unserem Besuch in diesem
Friihjahr. Marinella erklirt: «Ab nichstem Jahr wird auch diese

Lage biozertifiziert sein. Das ist eigentlich keine grosse Neuheit,
da der iberwiegende Teil meiner Rebberge ohnehin schon biolo-

gisch kultiviert wird. Ob ich etwas herstelle oder konsumiere — ich

mochte bei allem nur das Bestmogliche. Deshalb kidme es mir
nicht im Traum in den Sinn, meine Pflanzen oder Gemiisegirten

mit irgendwelchen Pestiziden zu behandeln. Auch fiir meine Tiere

wird kein Kraftfutter verwendet; sie fressen nur das, was bei mir
auf den Feldern wichst.»

Im Degustationsraum prisentiert sie uns enthusiastisch das ge-
samte Sortiment. Es ist faszinierend zu sehen, mit welcher Hin-
gabe und Freude sie die Besonderheiten der einzelnen Weine
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Blick auf Corte Sant’Alda,
Marinellas Weingut, das

auch die Adalia-Weine erzeugt.

erklirt. Selbst bei den verschiedenen Ripassos bestehen erheb-
liche Unterschiede in Machart und Ausprigung: Von der Stan-
dardqualitit bis hin zur vorziiglichen Valpolicella-Topcuvée
<Campi Magri> und unserer Spezialfiillung sind sie samt und son-
ders eigenstindig. Was sie dennoch miteinander verbindet, ist die
Handschrift Marinellas: Alle sind langanhaltend, kraftvoll und
zugleich elegant. Unsere Ripasso-Spezialfiillung ist superb ge-
lungen und zeichnet sich durch ihre Frucht und ihren Charme
aus. «Ich habe eine gewisse Zeit gebraucht, bis ich endlich ver-
standen habe, was du exakt mochtest», sagt sie lachend. «Aber
bei diesem Jahrgang ist es perfekt gelungen, und ich muss zuge-
ben, auch ich bin begeistert!» Im Gegensatz zur letzten Fillung
liessen wir den ersten Teil unseres Ripasso ein halbes Jahr linger
reifen. Wie sich zeigt, hat sich das absolut gelohnt!

Ripasso Adalia (rot) 2017
Valpolicella Superiore DOC, Corte Sant’Alda

Tiefes Rubin mit Purpurreflexen; feines, rotbeeriges
Bouquet, das Zeit braucht, sich zu entfalten; eine
Charmeoffensive am Gaumen, harmonisch, fruchtig,
ungemein reizvoll, jeder Schluck lidt ein zu einem
weiteren; nobler Nachhall. Ein exzellenter Ripasso!
Ab jetzt bis mindestens Ende 2023.

Fr. 16.90 (ab November 19 Fr. 19.40)





