
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 

Bestellschein mit Vorausbestellungspreisen (Preise gültig bis Ende August 2017)

Die Weine sind ab sofort lieferbar/abholbereit in Zürich oder St.Gallen 
Wo nichts angegeben ist, handelt es sich um 75 cl-Flaschen. (Die Lieferkonditionen sind auf der letzten 
Seite der Prospekte aufgeführt.)

Freie Hauslieferung ab einem Netto-Bestellwert von Fr. 450.– oder 36 Flaschen.
Mengenrabatte: 3% ab 24 Fl.; 5% ab 60 Fl.; 8% ab 96 Fl.; 10% ab 120 Fl.  Abholrabatt: Fr. 10.– pro 12er Originalkarton, maximal Fr. 50.– pro Auftrag.
Lieferinstruktionen (Gewünschtes bitte ankreuzen oder ausfüllen)
Ich hole den Wein innert 40 Tagen ab:   Staffelstrasse 10, Zürich oder Burggraben 24, St.Gallen (Tag, resp. Zeitraum von/bis):

Ich wünsche Lieferung. Wegen Abwesenheit aber bitte NICHT liefern vom bis

Ich wünsche Lieferung an einem bestimmten Wochentag durch Vinolog (vgl. Zusatzkosten pro Serviceleistung auf unserer Homepage ➞ Warenkorb ➞ Konditionen)
 Mo Di Mi Do Fr Sa oder abends

Soeben eingetroffen:

 
Champagne Bernard Remy  Fr. 35.60 (statt Fr. 40.––)
‹Blanc de Noirs› brut 
100% Pinot Noir 

Üblicherweise besteht Champagner aus drei Traubensorten: Chardonnay, Pinot 
Noir und Pinot Meunier. Ein nur aus Chardonnay gekelterter Champagner wird 
als ‹Blanc de Blancs› bezeichnet. Seltener ist der ‹Blanc de Noirs›, der zwar auch 
weiss ist, jedoch vollständig aus roten Trauben gewonnen wurde. Ihren ausser-
gewöhnlichen ‹Blanc de Noirs› erzeugt die Familie Remy jeweils nur in Kleinst-
mengen. Er besteht bei ihr vollumfänglich aus dem edlen Pinot Noir. Nur die 
allerreifsten und gesündesten Pinot-Trauben können für diese Spezialität ver-
wendet werden. Im Vergleich zum ‹normalen› Bernard Remy ist der ‹Blanc de 
Noirs› fülliger und komplexer, verfügt jedoch wie der Basischampagner über die 
gewohnt verführerische Frucht und Geschmeidigkeit.

Fl. 2016 Bodegas Fillaboa, Albariño, Rías Baixas, Galicien (weiss, Spanien) Fr. 14.90 (statt Fr.  16.90)
Fl. 2016 Verdejo Comenge, Rueda (weiss, Spanien) Fr. 11.90 (statt Fr.  13.90) 
Fl. 2014 Crianza Comenge, Ribera del Duero (rot, Spanien) Fr. 16.40 (statt Fr.  18.90)
Fl. 2012 Reserva Comenge, Ribera del Duero (rot, Spanien) Fr. 21.–– (statt Fr.  24.––)
Fl. 2014 São Miguel dos Descobridores Reserva, Alentejo (rot, Portugal) Fr. 15.90 (statt Fr.  18.90)

Fl. 2016 Château Bauduc blanc, Bordeaux a.c., Sauvignon Blanc (weiss, Frankreich) Fr. 12.90 (statt Fr.  14.90)
Fl. 2014 ‹Il Perfetto›, Primitivo Salento Rosso IGP, Cantine De Falco (rot, Italien) Fr. 13.90 (statt Fr.  15.40)
Fl. 2015 Ripasso Adalia, Valpolicella Superiore DOC, Corte Sant’Alda, Veneto (rot, Italien) Fr. 15.90 (statt Fr.  18.90)
Fl. 2012 Podere Abbadia, Toscana IGT, Südtoskana (rot, Italien) Fr. 14.90 (statt Fr.  16.90) 
Fl. 2015 Domaine La Réméjeanne ‹Selection Schwander›, Côtes-du-Rhône a.c. (rot, Frankreich) Fr. 14.90 (statt Fr.  16.90)

Fl.  Champagne Bernard Remy, ‹Blanc de Noirs›, brut (Schaumwein, trocken) Fr. 35.60 (statt Fr.  40.––)
Fl. 2016 Moscato d’Asti DOCG, La Spinetta, ‹Bricco Quaglia›, Piemont (Schaumwein, weiss, süss) Fr. 15.50 (statt Fr.  17.50) 

Fl.
Fl.

Moscato d’Asti, ‹Bricco Quaglia› 2016 Fr. 15.50 (statt Fr. 17.50) 
La Spinetta, Giorgio Rivetti 
weiss, schäumend, süss, 4.5% Alkohol 

Eine stetig wachsende Fangemeinde verzeichnet mittlerweile unser Moscato des 
Tausendsassas Giorgio Rivetti. Er keltert nicht nur mit die besten Barbera und 
Nebbiolo, sondern beweist auch bei der Erzeugung dieses Schaumweins grosses 
Können. Die Kunst dabei ist es, das ideale Gleichgewicht zwischen Süsse und 
Säure zu finden. Dies wird durch Herunterkühlen des noch gärenden Mostes 
und anschliessender Filtration erreicht. Dadurch wird ein Teil des natürlichen 
Zuckers der Moscato-Traube bewahrt. Auch der 2016er La Spinetta betört durch 
eine ungemein köstliche, attraktive Fruchtigkeit und erfrischende Säure. Er 
kann sowohl zum Apéro als auch zu Käsegerichten oder Süssspeisen kredenzt 
werden. Bitte gut gekühlt servieren!


