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Heterogener

Jahrgang

2011 war wegen

Wetterkapriolen

ein schwieriges

Jahr in Bordeaux.

Master of Wine

Philipp Schwander

hat dennoch schone

Weine gefunden

Oben: Chateau Latour
aus dem Pauillac will
2013 aus dem Primeur-
geschift aussteigen.
Rechts: Chateau Palmer
aus dem Margaux hat
2011 einen sehr guten
Wein produziert.

llen Beteiligten ist klar: Der

Jahrgang 2011 erreicht nie

und nimmer das Niveau der

Jahrgéinge 2009 und 2010.
Umso bezeichnender ist es, wie die
Bordelaiser einmal mehr nichts un-
versucht lassen, auch einem schwie-
rigen Jahr einen Glorienschein zu
verleihen. So waren sich einige
Produzenten nicht zu schade, das
herrliche Wetter Ende September
hervorzuheben. Das stimmt tatséch-
lich: Das Wetter war sogar bis in den
Oktober hinein priachtig. Nur war da
die Ernte schon langst eingebracht!

Speziell mutet auch die Begleit-

broschiire von Cos-d’Estournel,
einem Deuxieme Grand Cru classé
aus dem St-Estephe, zum Jahrgang
2011 an. Mit keinem Wort ist darin
der schreckliche Hagelsturm vom
1.September erwihnt, der St-Estéphe
in Mitleidenschaft zog und die Cos-
Crew zwang, deutlich frither zu lesen
als geplant. Ein Journalist, der diesen
Hagelsturm in einem Blog themati-
sierte, wurde vom Cos-Direktor ver-
warnt, und der entsprechende Ein-
trag musste geloscht werden. Auch
die Probleme mit Fiulnis Anfang
September werden von vielen Produ-
zenten bagatellisiert oder hiufig ganz
verschwiegen.

Extreme Trockenheit

2011 gebirdete sich das Wetter sehr
kaprizios. Kurz resiimiert herrschte
im Frithjahr bereits Sommer, und im
Sommer verzeichnete man schon
herbstliche Temperaturen. So war
der April der zweitwirmste seit dem
Jahr 1900. Bereits am 7. April stie-

gen die Temperaturen auf 30 Grad.
Kennzeichen des Jahrgangs ist die
sehr zeitige Bliite um den 10. Mai
herum, drei Wochen frither als {ib-
lich. Im Mai lagen die Temperaturen
beinahe um fiinf Grad (!) {iber dem
langjihrigen Durchschnitt. Bis in
den Juni hinein war es ausserordent-
lich warm und trocken.

Die Trockenheit machte den
Reben zunehmend zu schaffen, nicht
zuletzt, weil bereits 2009 und 2010
sehr niederschlagsarm waren. Im
Mai fielen 8 mm Regen, der langjih-
rige Durchschnitt fiir diesen Monat
liegt bei 83 mm. Im Juni litten insbe-
sondere die Reben von durchlissi-
gen Boden stark unter der Trocken-
heit. Einen grossen Einfluss hatte
die Hitzewelle vom 26. und 27. Juni,
als nicht weniger als 40 Grad ge-
messen wurden: Viele Trauben
und Blitter verbrannten regelrecht.
Zahlreiche, noch griine Trauben
wurden auf einen Schlag hellbraun
und schrumpften ein. Diese Beeren
mussten entfernt werden, wollte
man nicht bittere Gerbstoffe riskie-
ren. Hatte bereits die Trockenheit
im vorherigen Jahr die Winzer vor
grosse Probleme gestellt - 2011 war
sie noch viel gravierender.

Regen und kiihler Sommer

Der Juli und der August zeigten sich
kiihler und regnerischer als {iblich:
153 mm gegeniiber 106 mm Nieder-
schlag im langjdhrigen Durchschnitt.
Im August herrschte Aprilwetter:
Zuerst schwerer Regen, spiter war
es sonnig und trocken, am 23. August
flutartiger Regen, nachher erneut
Sonne. Die Regenfille kamen leider
zu spit, um die Reifeblockaden zu
beheben, die durch die Diirre verur-
sacht worden waren.

Die sogenannte «véraisony» (der
Farbwechsel der Traubenbeeren)
verlief unregelmaissig und {iber
einen lingeren Zeitraum, was spiter
bei der Lese problematisch ist, weil
unreife Beeren nicht einfach von rei-
fen Beeren zu unterscheiden sind.

Ende August bis Anfang Septem-
ber fiel wieder massiv Regen. Hitte
dieser Regen linger angedauert,
wire der Jahrgang verloren gewesen,
denn die ohnehin bereits vorhande-
ne Fiulnis hiitte sich aufgrund der
fortgeschrittenen Reife der Trauben
rasend schnell ausgebreitet. Gliick-
licherweise war der grosste Teil des
Septembers sonnig, was das Fiulnis-
Problem ein wenig entschirfte.

Wie mehrere Insider bestitigen,
hat man in diesem Jahr keinen Reb-
berg ohne Fiulnis gesehen, mogen
auch viele Winzer behaupten, sie
hitten kerngesunde Trauben ge-
erntet. Den meisten Produzenten
war das Risiko zu gross, weiter
zuzuwarten. So standen sie hiufig
vor dem Dilemma, Faulnis zu ver-
hindern, aber dennoch eine ausrei-»
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FEODHCT OF TRANCE

< chende Reife der Tannine anzu-
streben. Die Ernte begann bereits
Anfang September, und Ende des
Monats war sie praktisch iiberall be-
endet. Eine derart frithe Lese gab es
das letzte Mal im heissen Jahr 2003.
Das Libournais mit seiner frithe-
ren Reife profitierte 2011 gegeniiber
den spiter reifenden Lagen im
Médoc, die normalerweise erst im
Oktober gelesen werden. Aufgrund
der ungleichmissigen Ausreifung
der Trauben war eine strenge Selek-
tion Grundbedingung fiir eine gute
Qualitit. Dass zahlreiche Chateaux
tatséchlich ausgezeichnete Arbeit
leisteten, zeigte sich in den teilweise
doch sehr erfreulichen Weinen ohne
griine Aromen. Eine Schliisselstel-
lung nahmen die immer hiufiger
eingesetzten optischen Sortiergerite
ein, die nach vorgegebenen Krite-
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Im Jahr 2011 bestechen
manche Weine durch
verfuihrerischen
Charme und Eleganz.

99

Chateau Haut-Marbuzet
und Chateau Latour
haben nicht nur in der
Vergangenheit vorziiglich
gearbeitet. Auch 2011
gehdren ihre Weine zu
den Favoriten. Wéhrend
Haut-Marbuzet preislich
verniinftig bleibt, ist wohl
Latour nur fiir Reiche er-
schwinglich.

rien jede einzelne Beere priifen und
aussortieren konnen. Die Anlage
kostet allerdings bis zu 200 000 Euro
und eignet sich nicht fiir jede Art
der Sortierung. Die beiden Premiers
Grand Cru classé Mouton-Roth-
schild und Haut-Brion sonderten
mit diesen Geriten weitere 5 bis 8
Prozent der Ernte aus. Diese gerin-
gen Mengen kénnen auf die Qualitit
des Weines bereits einen grossen
Einfluss haben.

Klassische Weine

Der Stil der 2011er wird hiufig als
«Kklassisch» beschrieben. Im Ge-
gensatz zu den alkoholreichen, sehr
iippigen 2009ern und 2010ern liegt
der Alkoholgehalt 2011 wieder im
normalen Bereich. Die Aromatik

ist frisch. Manche Weine bestechen
durch Eleganz und verfiihrerischen
Charme. Vielen Gewichsen mangelt
esjedoch an Fleisch, die Saure ist
spiirbar hoch, und oft besitzen sie
trocknende Gerbstoffe. Diese resul-
tieren einerseits aus den Reifeblocka-
den aufgrund der Trockenheit und
der ungeniigenden physiologischen
Reife, andererseits aus einer zu star-
ken Extraktion. Die Beeren waren
201 sehr klein und enthielten teilwei-
se noch grossere Mengen Gerbstoff
als die bereits dusserst tanninreichen
2010er. So war bei der Maischegirung
allergrosste Vorsicht geboten.

In St-Emilion und Pomerol, wo
der Merlot dominiert, degustierten
wir zahlreiche Weine, die {iberra-
schend gelungen waren. Sie profi-
tierten von der fritheren Reife und
schienen alles in allem homogener
als jene des Médoc, obwohl gerade
die Cabernets teilweise sehr gut
gelangen. Auch fiel in diesen Appel-
lationen in der kritischen Zeit Ende
August deutlich weniger Regen als
im Médoc.

Ausone aus dem St-Emilion
betorte einmal mehr durch seine
Vielschichtigkeit. Allerdings war
der Wein deutlich leichter als in den
letzten Jahren. Distinguiert und sehr
gelungen ist Figeac, wie auch das
angrenzende La Tour Figeac, das
preislich hochinteressant sein diirf-
te. Exquisit und sehr fein schmeckte
Vieux-Chateau-Certan aus dem Po-
merol. Olivier Berrouet prisentierte
uns einen wunderbar geschmei-
digen, eleganten Pétrus. Einen der
schonsten Weine erzeugte dieses
Jahr Denis Durantou von I’Eglise
Clinet. Sein Wein besass eine kostli-
che Frucht und viel Finesse.

Im Médoc iiberzeugten St-Julien
und Teile von Pauillac besonders.
Die leichteren Boden der Gemeinde
Margaux schienen die Trockenheit
weniger gut verkraftet zu haben, ob-
wohl Chateau Margaux und Palmer
trotz Hagel sehr gute Weine hervor-
gebracht haben. St-Estephe wurde
teilweise durch den schrecklichen

Hagelschlag vom 1. September heim-
gesucht. Cos-d’Estournel kelterte
zwar einen beeindruckenden, wuch-
tigen Rotwein, aber die Tannine
schienen doch sehr dominant. Auch
Lafite-Rothschild aus dem Pauillac
wurde zu einem kleinen Teil vom
Hagel beeintrichtigt, weil sich eine
4,5 Hektar grosse Parzelle in St-
Estéephe befindet.

Latour gelang ein nobler, klassi-
scher Wein, den man ohne Zweifel
zu den Besten des Jahres zihlen darf.
Auch Mouton-Rothschild tiberzeug-
te mit einem noch zuriickhaltenden,
aber sehr distinguierten Wein. Von
gewohnt hoher Qualitit war Pichon-
Baron. Fruchtig und mit mehr Kor-
per als iiblich iiberraschte Pichon-
Lalande. Sylvie Cazes, die Schwester
von Jean-Michel Cazes von Lynch-
Bages, kiimmert sich seit iiber einem
Jahr um das bekannte Weingut und
liess uns wissen, dass es ihr Ziel sei,
einen kriftigeren Pichon-Lalande als
bisher zu gewinnen.

Die kieshaltigeren, hitzeempfind-
licheren Boden des Graves iiber-
zeugten 2011 weniger als sonst. Zwar
gelangen den renommierten Giitern
dusserst ansprechende Weissweine,
aber zu den grossen Gewinnern darf
man die Region bestimmt nicht zé&h-
len. Dagegen iiberzeugten die siissen
Dessertweine aus Sauternes, ohne
allerdings das Niveau der 2001er und
2007er zu erreichen.

Unsanfte Landung?

Was letztes Jahr schon zu erahnen
war, zeigte sich heuer auf drasti-
sche Weise. Die vollig {iberrissenen
Preise der beriihmtesten Chateaux
waren fast ausschliesslich auf die
Nachfrage der Chinesen zuriickzu-
fithren. Hinter vorgehaltener Hand
erfihrt man nun, dass sich die 2010er
deutlich weniger gut als die 2009er
verkauft haben. Viele Héndler
verfiigen noch tiber betréchtliche
Bestande, und - noch schlimmer -
zahlreiche 2010er-Bestellungen sind
in jlingster Zeit von den Chinesen
annulliert worden.

Wenigen Chateau-Besitzern ist
wohl bewusst gewesen, dass die
meisten Chinesen Bordeaux le-
diglich als verlockende Investition
sahen. Die stark steigenden Preise
animierten die chinesischen Kiu-
fer - mit einer besonderen Liebe zu
diesen Weinen hatte dies nichts zu
tun. Nun, da die Preise sinken, redu-
zieren viele ihr Engagement.

Es ist deshalb davon auszugehen,
dass die Nachfrage nach den 2011ern
bescheiden sein wird, nicht zuletzt
auch deshalb, weil vielen Abneh-
merliandern das Geld fiir weitere
Investitionen in Bordeaux fehlt. So
sitzt beispielsweise der englische
Weinhandel noch auf betrichtlichen
Bestinden des Jahrgangs 2010, die
er nach China zu verkaufen hoffte.

Rechts: Philipp Schwan-
der (rechts) im Gespriach
mit Alain Vauthier, dem
Besitzer von Chateau
Ausone. Sein Wein war
letztes Jahr der teuerste
unter den Bordeaux.
Unten: Fassmuster des
Jahrgangs 2011 stehen
zur Degustation bereit.

Entsprechend knapp bei Kasse sind
die Briten. Teure Bordeaux diirften
in den meisten anderen europii-
schen Landern nicht erste Prioritit
geniessen. Auch in der Schweiz
diirfte sich die Nachfrage in Gren-
zen halten.

Immerhin scheinen die Produ-
zenten im Bordelais den Ernst der
Lage erkannt zu haben: Der 2011er
Cos-d’Estournel wird vom Gross-
handel fiir 108 anstelle von 198 Euro
(2010) angeboten. So frith wurden
die Preise schon lange nicht mehr
bekanntgegeben. Lafite bequemte
sich, seinen Wein fiir 450 Euro auf
den Markt zu bringen, was einer
Preissenkung von lediglich 25 Pro-
zent entspricht. Ob diese Preisnach-
l4sse ausreichen, ist unsicher. Die
Verkiufe beider Crus verliefen recht
schleppend. Sehr spannend diirfte
indes werden, wie sich der Primeur-
markt weiter entwickelt. Fiir grosses
Aufsehen sorgte die Ankiindigung
von Chateau Latour, dass der 2o11er
der letzte Jahrgang sei, den man en
primeur anbiete. Ob andere Giiter
dem Beispiel folgen werden, ist
fraglich. Schliesslich erlaubte das
bisherige System, die Weine mog-
lichst teuer zu verkaufen und rasch
Liquiditit zu generieren.

Philipp Schwander

Die besten Bordeaux 2011

1 Die ganz grossen 2011er

Keine.

2 Ausgezeichnete 201ler
Pauillac: Latour........
St-Emilion: Ausone
Pomerol: L'Eglise Clinet
Sauternes: YQUEM. ..o

3 Sehr gute 2011er

Pauillac: Mouton-Rothschild,
Lafite-Rothschild, Les Forts de Latour,
Pichon-Baron, Pichon-Lalande...
St-Estephe: Cos d'Estournel.........
St-Julien: Léoville-Las Cases,
Léoville-Poyferré. ...
Margaux: Chateau Margaux, Palmer,
Pavillon Blanc de Chateau Margaux......
Graves rot: Haut-Brion, Pape-
Clément, La Misson Haut-Brion...........
Graves weiss: Haut-Brion, La Misson
Haut-Brion, Domaine de Chevalier,
Smith Haut Lafitte, Pape Clément.........
St-Emilion: Figeac, La Tour Figeac,
Canon, Angélus, Clos Fourtet, La
Mondotte, Beauséjour Bécot. ..
Pomerol: Vieux Chateau Certan,
Pétrus.
Sauternes: Guiraud, Coutet. ..............

4 Gelungene 2011er

Pauillac: Pontet-Canet, Armailhac..........
St-Estéphe: Haut-Marbuzet, Ormes
de Pez.
St-Julien: Langoa-Barton, Léoville-
Barton, Gruaud-Larose.........cocvvcr
Margaux: Malescot St-Exupéry,
Prieuré-Lichine, Ferriere, Lascombes.
Graves: Fieuzal, Carmes-Haut-Brion, ...
Haut-Bailly.

Pomerol: Evangile, Clinet. ..o
St-Emilion: Canon-la-Gaffeliere,
Faugeres, Fonplégade, Bellefont-
Belcier, La Gaffeliere, Beauséjour
Duffau, Pavie.
Sauternes: Filhot, Doisy-Védrines,
Bastor Lamontagne. ...

Insgesamt wurden wahrend einer
Woche rund 400 verschiedene Weine
verkostet, zum Teil auch mehrfach.
Philipp Schwander hat gewisse
Weine nicht degustiert. Von den
bertihmten Namen gehéren dazu
Cheval-Blanc aus dem St-Emilion,
Montrose aus dem St-Estéphe,
Durcu-Beaucaillou aus dem St-Julien
sowie Lafleur und Le Pin aus dem
Pomerol. (psw.)

Philipp Schwander ist Master of
Wine. Das Diplom ist die hochste
Auszeichnung in der Weinwelt.
Erfolgreiche Absolventen diirfen
hinter dem Namen das Kuirzel
«MW» tragen. Das Institute Master
of Wine in London wurde 1953
gegriindet. Schwander hat ftir

die «NZZ am Sonntagy auch in
diesem Jahr den neuesten, noch
im Barrigue liegenden Jahrgang
verkostet. Schwander ist Inhaber
der Weinhandlung Selection
Schwander in Zdrich. Die Firma ist
nicht im Subskriptions-Geschéft
mit Bordeaux-Weinen tatig. (kep.)




