
Chianti Riserva ‹Fortebraccio›, Toskana (rot, Italien) 2021  	 Fr.  15.90
Tenuta Moriniello, Spezialfüllung Selection Schwander    	 (statt Fr. 17.90)
85% Sangiovese, 15% Merlot, biologischer Anbau
  
Geht es um einen exzellenten Essensbegleiter, fällt 
die Wahl oft auf den ‹Fortebraccio› des seit 2002 bio-
logisch zertifizierten Weinguts Moriniello. Er besitzt 
einen verlockenden, herzhaften Sangiovese-Charak-
ter und zeichnet sich durch seine runden, kultivierten 
Gerbstoffe aus, die ihn zu einem hervorragenden 
Partner der mediterranen Küche machen. Kürzlich 
führten wir eine kleine Blinddegustation mit einigen 
namhaften Brunello durch, unter die wir unsere  

Riserva geschmuggelt haben. Die Überraschung war 
gross: Von insgesamt zehn Weinen belegte sie den 
beachtlichen vierten Platz – als mit Abstand preiswer-
testes Gewächs; der teuerste der Serie kostete das 
Zehnfache. Der Chianti ‹Fortebraccio› aus dem gros-
sen Toskana-Jahr 2021 ist genussbereit, reift aber er-
fahrungsgemäss sehr gut und ist bis mindestens Ende 
2029 haltbar.

Chablis, Clotilde Davenne, Burgund (weiss, trocken) 2023 	 Fr.  22.90
100% Chardonnay	 (statt Fr. 25.90)
  
Clotilde Davenne setzt auf eine naturnahe Bewirt-
schaftung sowie minimale Eingriffe im Keller. Eines 
ihrer Geheimnisse ist die Lese bei idealer Reife. Sie 
erklärt: «Viele Winzer ernten noch immer zum selben 
Zeitpunkt wie vor über zehn Jahren. Wegen der  
Klimaerwärmung ist dies heutzutage aber meist zu 
spät, und der besondere Charakter, der den Chablis 
auszeichnet, geht so verloren!» Die Gärung erfolgt in 
Edelstahltanks, wodurch die Gewächse ihre Frische 

bewahren, ohne von Holzeinflüssen überlagert zu wer-
den. Mit seinem mineralisch-trockenen, leicht sal-
zigen Geschmack begleitet dieser Vorzeige-Wein 
Fischspeisen und Meeresfrüchte perfekt. Wir kennen 
nur wenige Betriebe, die derart typische, ausdrucks-
starke Chablis hervorbringen – und dies immer noch 
zu äusserst moderaten Preisen. Genussbereit, haltbar 
bis mindestens Ende 2029.

Degustation bei Clotilde Davenne.

Mai 2025: Besuch bei Tania Moriniello.

spezialitäten


