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In Bouzigues beim Etang de Tau.
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Im Rebberg mit Peter Close.

Chateau Camplazens, La Clape (Siidfrankreich)

Die beiden Quereinsteiger Peter und Susan Close stammen urspriinglich aus England und sind leidenschaft-
liche Weingeniesser. 2001, nachdem Peter sein erfolgreiches Beratungsunternehmen in den USA verkauft
hatte, zogerten sie keinen Augenblick, das in der Nihe von Narbonne gelegene Camplazens zu erwerben,
schliesslich waren die Weine dieses Guts schon lange ihre Favoriten. Die unberiihrte, in einem Natur-
schutzgebiet gelegene Anbauregion La Clape zihlt zu den besten des Languedoc. Karge Boden und ein
warmes, durch das nahe Meer gemildertes Klima bieten ideale Voraussetzungen fiir hervorragende Weine.
Peter und Susan investierten viel Geld und Arbeit und schufen so einen der herausragendsten Crus der
Gegend. Der fiir uns speziell gefiillte Rotwein zihlt seit Jahren zu den beliebtesten Languedoc in unserem
Sortiment. Beim letzten Besuch wurde uns der Viognier serviert, der erstmals in etwas grosseren Mengen

verfiigbar ist.

Camplazens Viognier, Coteaux de Narbonne IGP (weiss) 2023

Chiteau Camplazens, La Clape

Wer die Traubensorte Viognier mit ihrer verfithreri-
schen, wunderbaren Fruchtigkeit liebt, kennt mit Sicher-
heit die grossen Condrieu. Sie gedeihen an schwierig zu
bearbeitenden Steillagen in der Nihe von Vienne und
erinnern mit ihrer Aromatik ein wenig an Veilchen und
Aprikosen. Kurz nach dem Zweiten Weltkrieg war die
Traubensorte praktisch ausgestorben, nur noch rund
1o Hektar wurden weltweit kultiviert. Mittlerweile er-
lebt sie eine eigentliche Renaissance, da ihr zauberhafter
Geschmack viele begeistert. Produzenten wie Yves
Cuilleron erzeugen in Condrieu grossartige Weine, die
auf den Karten der besten franzosischen Restaurants zu

Fr. 13.60
(statt Fr. 15.40)

finden sind. Umso tberraschter waren wir beim Ver-
kosten des Viognier von Camplazens, der mit seiner
intensiven, charakteristischen Aromatik durchaus an
einen grossen Condrieu erinnert. Wir kénnen nur
wirmstens empfehlen, diesen Wein zu probieren: Sie
erhalten hier zum Bruchteil des Preises eines Condrieu
einen vortrefflichen Viognier. Mitteltiefes Gelb; feines,
florales, sehr verfiihrerisches Bouquet mit Anklingen
von Aprikosen; volumindser, abgerundeter, kostlicher
Geschmack, jedoch mit schoner Frische und Linge.
Vorziiglich! Trinkbereit, haltbar bis mindestens Ende
2025.

Noch in kleineren Mengen an Lager:

Chiteau Camplazens <Selection Schwander> (rot) 2021

La Clape AOP

60% Syrah, 30% Grenache, 10% Carignan

Dieser wiirzige, kraftvolle Rotwein mit seinem
Aroma von dunklen Beeren kann problemlos mit
renommiertesten, wesentlich teureren Languedoc-
Weinen mithalten. Er ist — ausser im Preis — ohne

Fr. 16.90
(statt Fr. 19.40)

weiteres mit dem besten Gewichs des Hauses, der
Cuvée <Premium>, vergleichbar. Genussbereit, halt-
bar bis mindestens 2027.




