
Rioja Murua Reserva Especial (rot, Spanien) 2016  Fr.  17.90 
Spezialfüllung Selection Schwander  (statt Fr. 20.–– )
92% Tempranillo, 8% Graciano und Mazuelo  

Die rote Reserva Especial 2016 profitierte von gut 
sieben Jahren Lagerung, um ihren tiefgründigen, 
samtenen Charakter zu entwickeln. Der Jahrgang 
2016 war zudem einer der gelungensten seit langem 
– es überrascht daher nicht, dass er sogar den be-
reits vorzüglichen 2015er übertrifft, der kürzlich 
bei einer repräsentativen Rioja-Reserva-Blindver-
kostung der Zeitschrift Decanter als einer der 
Besten abschnitt. Sein sehr feines, elegantes und 
abgerundetes Geschmacksprofil in Verbindung mit 
einer beeindruckenden Länge und Komplexität ma-
chen diese Reserva Especial zum ‹must buy›. Ge-
nussbereit, haltbar bis mindestens Ende 2028.

Bodegas Murua, Garnacha, Rioja (rot, Spanien) 2021   Fr.  28.90
Spezialfüllung Selection Schwander (statt Fr. 32.90)

Die Masaveus, eine ursprünglich im Bank-, Bau-,  
Immobilien- und Gesundheitssektor erfolgreiche 
Unternehmerfamilie, stiegen vor fünfzig Jahren mit 
dem Erwerb der Bodegas Murua auch in das Wein-
geschäft ein. Und obwohl inzwischen weitere renom-
mierte Weingüter zur Firma gehören (darunter bei-
spielsweise Aalto), geniessen die Gewächse von 
Murua bei den Masaveus den höchsten Stellen-
wert. Kein Wunder: Murua zählt zum Besten, was 
man an traditionell gekeltertem Rioja bekommen 
kann. Zusammen mit der Familie füllten wir kürz-
lich einen besonderen Leckerbissen: Es handelt sich 
um eine aussergewöhnliche Partie eines Garnacha, 
der aus einer Spitzenparzelle mit alten Rebstöcken 

stammt. Von den lediglich 1150 Flaschen gehen 60 
Flaschen in den Privatkeller der Masaveus. Dichter 
als ihr erster Vorgänger, präsentiert sich die 20 Mo-
nate im französischen Barrique ausgebaute Spezial-
füllung als wunderbar delikates Gewächs mit einer 
seidigen, wiederum beinahe ‹burgundischen› Textur. 
Das feine Garnacha-Aroma entfaltet sich am Gau-
men nobel und elegant, die sehr reifen und weichen 
Tannine verleihen dem noch jugendlichen Wein 
Struktur und Länge. Dieser Garnacha-Rioja ist be-
reits köstlich zu trinken (dekantieren empfehlens-
wert), jedoch profitiert er von zwei weiteren Jahren 
Reife. Haltbar ist er bis mindestens Ende 2033. Sehr 
begrenzte Verfügbarkeit.


