
  

 Ich hole den Wein innert 40 Tagen ab:   Staffelstrasse 10, Zürich oder Burggraben 24, St.Gallen (Tag, resp. Zeitraum von/bis):

 Ich wünsche Lieferung. Wegen Abwesenheit aber bitte NICHT liefern vom bis DEPONIEREN

Ich wünsche Lieferung an einem bestimmten Wochentag (vgl. Zusatzkosten pro Serviceleistung auf unserer Homepage ➞ unter AGB.)
 Mo Di Mi Do Fr Sa oder abends

Freie Hauslieferung ab 12 Flaschen. Abholrabatt: Fr. 10.– pro 12er-Originalkarton, maximal Fr. 50.– pro Auftrag.  * Keine Mengenrabatte möglich.

Lieferinstruktionen

Fl. 2024 Truttiker Riesling-Sylvaner, Zürcher Weinland (weiss, trocken, Schweiz) 70 cl Fr.  12.80 (statt Fr. 14.10)
Fl. 2023 Chenonceaux, Joseph Mellot, Touraine, Loire (weiss, trocken, Frankreich)  Fr.   17.90 (statt Fr. 20.––)
Fl. 2020 Tua Rita ‹Bosco dei Sugheri›, Spezialfüllung Selection Schwander, Toskana (rot, Italien)  Fr.  54.–– (statt Fr. 59.––)
Fl. 2024 Verdejo Esperanza, Rueda, biologischer Anbau (weiss, trocken, Spanien)  Fr.  11.90 (statt Fr. 13.90)
Fl. 2020 Gigondas, Château de Saint Cosme, Bio (rot, Frankreich)    Fr.  36.90 (statt Fr. 41.––)
Fl. 2024 Rosé Côtes de Provence ‹Fauvette›, Domaine La Grande Bauquière (rosé, trocken, Frank.) Fr.  14.60 (statt Fr. 16.10)
Fl. 2018 Château Ramafort, ‹Edition Meryon›, Cru Bourgeois, Médoc a.c. (rot, Frankreich)  Fr.  17.90 (statt Fr. 20.––)
Fl. 2023 Albariño, Bodega Fillaboa, DO Rías Baixas (weiss, trocken, Spanien)  Fr.  15.90 (statt Fr. 17.50)
Fl. 2022 Selección Finca Monte Alto, Albariño, Bodega Fillaboa, DO Rías Baixas (weiss, Spanien) Fr.  24.90 (statt Fr. 27.40)
Fl. 2020 ‹Monolith›, Christian u. Francisca Obrecht, Jenins, Bündner Herrschaft (rot, Schweiz) Fr.  59.–– (statt Fr. 65.––) 
Fl. 2023 August Kesseler, Pinot Noir, Spezialfüllung Selection Schwander, Rheingau (rot, D.)  Fr.  28.–– (statt Fr. 31.90)
Fl. 2021 Chianti Classico, Pagliarese (Fattoria di Fèlsina), Toskana (rot, Italien)   Fr.  14.80 (statt Fr. 16.80)
Fl. 2022 ‹Foscarino› Soave Classico, Inama, Cuvée Speciale Schwander, Vecchie Vigne (weiss, It.) Fr.  23.–– (statt Fr. 25.80)
Fl. 2017 La Carraia ‹Fobiano›, Umbria Rosso IGP (rot, Italien)   Fr.  23.–– (statt Fr. 25.80)
Fl. 2020 Finca San Vicente, Bestué, Somontano (rot, Spanien)    Fr. 12.90 (statt Fr. 14.––)
Fl. 2021 Bestué Cabernet Sauvignon, Finca Santa Sabina, Somontano (rot, Spanien)   Fr.  16.90 (statt Fr. 19.40)
Fl. 2024 Château Bauduc blanc, Bordeaux a.c. (weiss, trocken, Frankreich)  Fr.  13.80 (statt Fr. 15.40)
Fl. 2024 Rosé Château Bauduc, Bordeaux a.c. (rosé, trocken, Frankreich)  Fr.  12.90 (statt Fr. 14.30)
Fl. 2021 Crémant de Bordeaux brut, Château Bauduc, Blanc de Blancs (Schaumwein, trocken)  Fr.  19.80 

Bestellschein mit Vorausbestellungspreisen (Preise gültig bis Ende August 2025 oder solange Vorrat).

Die Weine sind ab sofort lieferbar/abholbereit. 
Wo nichts angegeben ist, handelt es sich um 75 cl-Flaschen.

  Bitte beachten Sie auch unsere Homepage (www.schwander.ch) mit vielen weiteren Weinen.

Gavin Quinney und sein Château Bauduc, unweit von Saint-Émilion.

Der Sommer-Bestseller: Château Bauduc (Bordeaux)

Château Bauduc, Bordeaux a.c. (weiss, trocken) 2024   Fr. 13.80 
100% Sauvignon Blanc  (statt Fr. 15.40)
 
Zu Recht ungemein beliebt: Dieser erfrischende, köstliche Sauvignon Blanc für alle Tage kann es auch 
mit viel kostspieligeren Mitstreitern aufnehmen. Der 2024er ist ideal für die heisse Sommerzeit; leicht, 
saftig und beschwingt, mit einer wunderbar verführerischen Fruchtigkeit. 12.5% Alkohol, haltbar bis 
mindestens Ende 2027. 

Rosé Château Bauduc, Bordeaux a.c. (rosé, trocken) 2024   Fr. 12.90 
40% Merlot, 40% Cabernet Franc, 20% Cabernet Sauvignon   (statt Fr. 14.30)
 
Ein Rosé, der auch als Essensbegleiter eingesetzt werden kann. Im Vergleich zu Ollieux Romanis und 
La Grande Bauquière ist der Rosé Bauduc weiniger und intensiver im Geschmack. Ideal zu Geflügel, 
Sushi und Gemüsegerichten. Genussbereit, haltbar bis Ende 2027. 12% Alkohol. 

Crémant de Bordeaux brut, Bauduc (Schaumwein, trocken) 2021   Fr. 19.80 
Blanc de Blancs, 100% Sémillon   
 
Von Hand gelesenes Traubengut, Flaschengärung wie in der Champagne und zwei Jahre Lagerung auf 
der Hefe ergeben einen herrlich finessenreichen, eleganten, angenehm trockenen Schaumwein. Etwas 
leichter und zugänglicher als Champagner, intensiver und anhaltender als Prosecco. Gavin Quinney  
beweist eindrücklich, dass er nicht nur vorzügliche Weiss- und Roséweine keltern kann. 11% Alkohol.

*


